2017盼盼食品杯烘焙食品创意大赛
竞赛规则及组织方案

一、竞赛目的
举办大学生创意大赛，旨在为食品工业发展培育创新人才，鼓励在国内具有领先地位的大学的食品科学专业学生利用烘焙工艺，开发出在国内或者国际市场上具有创新性及商业开发价值的健康产品；同时也为食品制造商提供开发以粮油、糖、蛋等为基础原料的新产品的市场机会，以进一步满足消费者的需求。
二、主办单位
中国食品科学技术学会
福建省盼盼食品集团
三、奖项设置
一等奖：1名，奖金10000元/团队
二等奖：2名，奖金5000元/团队
三等奖：5名，奖金3000元/团队
最佳外观奖：1名，奖金1500元/团队
最佳创意奖：1名，奖金1500元/团队
最佳视频奖：1名，奖金1500元/团队
优秀奖：7名，奖金1000元/团队
优秀组织奖：1个，奖金5000元/校
入围奖：7名，颁发证书
以上一、二、三等奖以及优秀组织奖获得者，将各有1名代表获资助出席于2017年11月在无锡召开的中国食品科学技术学会第十四届年会并领奖。
如果参赛申请的质量不尽人意，奖项数量可能会有调整。
四、竞赛主题
主题：主流烘焙食品的创新开发
烘焙类产品的创新是与消费者日益增长的营养健康意识以及追求尊贵品质、能量补充和产品多样化的需求紧密联系的。随着全球食品工业的发展，对于糕点的需求与日俱增，为烘焙类新产品的开发提供了良好契机。
基础要求：
1、参赛者须设计出具有某些优势，如在营养、品质、样式、口感风味等方面，既能吸引消费者、又能给消费者带来健康益处的新式食品；
2、在结构、性能、材质、配方、工艺及技术特征等方面比老产品有显著改进和提高，或具有独创性；
3、符合国家规定的食用标准，安全可靠，市场上有消费需求，或对企业来说能降低成本，提高经济效益的产品。
4、产品设计时应按保质期在30～90天考虑，原则上不限类型，鼓励创新，不只是简单模仿，而且要适合企业规模生产和市场推广。
五、竞赛方向
2017年参赛方向为：曲奇类
六、参赛高校
定向高校（10所，排名不分先后）
江南大学、福州大学、南昌大学、河南工业大学、大连工业大学、武汉轻工大学、哈尔滨商业大学、吉林大学、北京农学院、陕西科技大学。
七、参赛资格及要求
1、参赛者应是参与高校在校生，包括本科生、研究生、博士生。
2、以团队形式参赛，团队人数不限，每个团队应包括至少1名以上食品专业的学生，提倡与其它专业（如市场、管理、设计等专业）的学生组队参赛。
3、按期提交电子版产品设计计划书；进入复赛者需在规定期限内提交复赛作品及报告。
4、同一个参赛团队可以提交多个产品设计计划书，每个计划书单独参与评奖。
八、校内初赛时间安排及报名
校内初赛开始时间：2017年4月
团队报名登记表(附件3)提交截止日：2017年4月24日--26日
提交形式：电子版发至陈思佳（201620611222）(食品科学与工程学院)站内邮箱。
产品设计计划书（附件4）提交截止日：2017年5月12日下午15:00
提交形式：以组为单位将产品设计计划书纸质版报送至食品楼210办公室，电子版发至陈思佳（201620611222）(食品科学与工程学院)站内邮箱。
九、计划书评审标准
满分为100分，具体指标如下：
立意与创新性                           30分
产品定位可靠性                         25分
产品商业化的可能性                     15分
营养配方合理性                         15分
确保稳定性的方法可行性                 15分
十、《产品设计计划书》 具体要求
（1）参赛者应在规定时间内向所在学校提交产品设计计划书。内容为如何运用粮油、糖、蛋等为基础原料制作风味各异且具有商业价值的烘焙类产品。
（2）计划书须有标题和摘要，简要介绍所要设计的创新烘焙类产品，并对其独特性以及市场、技术方面的可行性进行重点描述。
（3）计划书内容包括：详细的产品描述、构思、配方、方法、市场潜力、价格/成本、营养成分评价、生产过程（品质与安全的控制步骤等）、包装方法和达到6个月保质期的方法、引用的文献著作（须加标注）等。
（4）摘要和计划书应以小四号仿宋字体、2倍行距打印，计划书最多不超过5页（不包括目录和参考文献）。
（5）参赛者不得在摘要和计划书中含有参赛者（团队）或其指导老师的信息。
十一、附件
附件1 2017盼盼食品杯烘焙食品大赛校内通知
附件2 2017盼盼食品杯烘焙食品大赛规则及组织方案
附件3 2017盼盼食品杯参赛报名登记表
附件4 2017盼盼食品杯烘焙食品大赛产品计划书参考模板

食品科学与工程学院
2017年4月6日
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